Seltene Traminer probiert

Verkostung mit der Weingilde Bergstralie

Bergstral3e.An der Bergstral3e spielt der GewUurztraminer zunghdaantitativ keine grof3e Rolle.
Umso interessanter war daher die Verkostung diasahlreichen Spielarten vorkommenden
Rebsorte im Vergleich mit weiteren Anbaugebieten. W&l Sachverstand zusammengestellt wurde
die Weinprobe von Wolfram Rémmelt, Weinakademiké&rDiaplom der Wine and Spirit Education
Trust London und Mitglied der Weingilde BergstraBRe durchdacht gegliederte Probenabfolge
begann mit einem Traminersekt Extra Trocken aus Alsenztal im Anbaugebiet Nahe, das als
relativ kiihle Gegend gilt und so wird wohl ersnidigewandelt der erfolgreiche Anbau dieser
Rebsorte mdglich. Ein gut komponiertes Eigengewé&onsder Badischen Bergstral3e mit der
Bezeichnung ,Charitrapi®, die zugleich die Cuvéeapar Chardonnay, Riesling, Traminer und
Pinot noir offenbart, leitete tber zu einem Weis gamischtem Satz von Riesling und
Gewdrztraminer mit Duft und Frische, bei dem sighSortencharaktere passend erganzten.

Ein in Baden auch als Clevner bezeichneter Traminede dann parallel zu einem Elsasser
Klevener de Heiligenstein verkostet, der als altmminer eng mit dem Savagnin rosé verwandt
sein kdnnte, was sich in leichten Bittertonen ugidén Honignoten aul3erte. Das ganze Potential
eines trockenen Gewdrztraminers brachten sowolilluke 40 Jahre Reben vom lhringer
Winklerberg im Kaiserstuhl als auch die auf ,heilicem Boden” der Kellerei Tramin in Sudtirol
gewachsenen Weinstdcke. Am vollen Duft von Roseghlund tUppigen Litschiaromen schieden
sich allerdings selbst in der Weingilde die Geistird die Wahrnehmung von Muskatbliite,
Orangenschale und Ingwer ist geschmacklich audit jgdermanns Sache. Geradezu dezent und
ebenfalls mit sauberer Typizitdt kamen dann diddxeraren BergstralRer Erzeugnisse daher, die
echte Nischenprodukte sind und unbedingt erhaltenden sollten. Den Abschlul? krénte ein
2007er Grand Cru Kirchberg de Barr, zu dem nichtdime gereichten Spekulatius hervorragend
passen kénnten.

berg



