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Name/Bezeichnung:  

Sauvignon Blanc Südsteiermark DAC 

Rebsorte:        Jahrgang: 2018 

Sauvignon Blanc 

 

Winzer: Tement 

 

Lage: Lagencuvee aus 55 Einzellagen 

 

Region: Steiermark 

 

Herkunftsland: Österreich 

 

Qualität: Gutswein 

Geschmacksrichtung: Trocken 

Alkohol    Restzucker   Gesamtsäure     Extrakt 

 12,5 %             5,8   g/l    1,2  g/l        g/l 

 

Nase (riechen): Cassis, Kräuter, Stachelbeere, Citrusfrucht, leicht grasig, nichts sticht 
zu sehr hervor-alles ist sehr harmonisch und stimmig, schöne mineralische Note 

 

Mund (schmecken): Johannisbeeren, Stachelbeeren, zarter Schmelz vom langen 
Hefelager, Mineralität im Abgang und Nachhall 

 

Notizen: Dieses Wein habe ich tatsächlich gekauft, da ich schon immer mal einen 
Sauvignon Blanc von Tement trinken wollte. Der gute Ruf ist für mich absolut 
nachvollziehbar. Bei diesem Gutswein bekommt man schon viel für sein Geld geboten, 
was natürlich auch mein Interesse für die Lagenweine weckt. 

Das Weingut ist Bio-zertifiziert. 

 

 


